Pedena dyné s tymianem a slaninou ]m? Wi
1 uchy

PecCena dyné je podzimni klasika, ktera i v méstském byté vykouzli
atmosféru venkova. Staci zavrit oci a zhluboka se nadechnout viné
smazené slaniny a zemité dyné. Poslouzi jako napadity predkrm
nebo priloha tfeba k masu.

@ Priprava: 15 minut
Peceni: 20-30 minut

Suroviny a postup:

e dyné (maslova, hokajdo, muskatova...) e Ul a Cerstvé mlety pepf
e 200 g slaniny, nakrajené na platky * 6 strouzkl ¢esneku
* 4 lzice olivového oleje e 3 snitky Cerstvého tymianu

Dyni oloupejte, rozkrojte ji na dvé poloviny Nakrajenou dyni polozte na plech a osolte ji.
a vydlabejte z ni seminka. Takto pfipravenou
dyni nakrajejte na vetsi kusy.

Pridejte celé strouzky Cesneku Na nakrajenou dyni prilijte také
a také listky Cerstvého tymianu. olivovy olej a dochutte soli a peprem.

www.jakvkuchyni.cz



Tuto smés dikladné promicheite, Promichané kousky dyné
aby se olivovy olej spojil s tymianem. prolozte platky slaniny.

Pekac vlozte do rozpalené trouby
a pecte 20-30 minut. zlatavé a uvnitf krasné mekkeé.
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